Schlesische FesttagskloBe

Hinter Tiirchen Nr. 11 verbergen sich festliche Kartoffelklofe...

Zutaten (fiir etwa 20 KartoffelkloBe)

1 kg Kartoffeln
300 g Mehl
2 EL Milch

1 Ei

1 TL Salz

Zubereitung

1.

Die Kartoffeln als Pellkartoffeln in einem grofen Topf gar kochen, abschrecken und noch heif3
pellen.

Die noch heiflen Kartoffeln in einer Kartoffelpresse zerdriicken und auf einer bemehlten
Fliche die iibrigen Zutaten zufiigen.

Nun alles mit den Hianden zu einem KloBteig verarbeiten, der nicht zu klebrig sein sollte (bei
Bedarf der Masse noch mehr Mehl zufiigen).

Reichlich Salzwasser in einem groBen Topf zum Kochen bringen und in der Zwischenzeit den
KloBteig zu zwei langen, mitteldicken "Schlangen" formen.

Von diesen etwa 6cm lange Stiicke abschneiden und zu langlichen Kl6Ben formen.

Die fertiggeformten KartoffelkloBe in das kochende Salzwasser geben und ziehen lassen, bis
sie von alleine nach oben kommen - dann sind sie fertig und sollten sofort aus dem Wasser

genommen und serviert werden.
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